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Dlins ool Dbl dic Rhiime Syrah : souvent palissée
e O Qs car peu résistante au mis-
fral, ce cépage produit

des vins tres colorés d'une

belle couleur violacée, aux

ardbmes intenses de fruits

Crozes Hermitage ! depces son s o
T pellations. Il s‘associe fres
- bien au Grenache, appor-

I’O u g e . ‘ fant fraicheur, fruité et tanins

dans les assemblages.

9 SITURTION : Cette appellation est cultivée sur 11 com-
munes de la Drébme, rive gauche du Rhéne, au niveau
du 45e pardliele. Nos raisins viennent de la partie sud est

de I'appellation.

VIGNOBLE ET TERROR :
Les vignes de Syrah sont plantées sur des terrains cail-
louteux des grands plateaux de Crozes-Hermitage, as-

sez secs et balayés par le mistral.
% CEPAGES : Syrch (50%)
\

ELABORATION :

Les raisins sont égrappés a 100% et mis en cuves inox
thermo-régulées pour macérer pendant environs 17
Jours avec uniquement des remoniages. Le vin est élevé
en cuves jusqu'a sa mise en bouteille 1 an apres.

s

DEGUSTATION : [ e -
Un vin aux ardmes floraux qui se mélent aux notes| |
de petits fruits rouges, ‘ _
Tes expressif au nez, il se montre frais ef élégant L A Y A U
en bouche. O Sk s et de e,

Sogies At igl o 1 Crozes Hermiiagg

16°C, un peu plus frais que les crus méridionaux.
Sur des plats quotidiens variés, une belle piece de viande
grillée.
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